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'CUCINAMICA

Il nostro- calendawio-

Gennaio- - mawrgo-2010

CORSI FONDAMENTALI
Titolo del Corso N“!“e'F° G|0fno c21E) Date Prezzo
lezioni settimana
Cucina creativa base 6 Mercoledi da definire
mattina
giovedi 4 —11 - 18 - 25 febbraio — 4
pomeriggio 11 marzo
Affronta le tecniche di base per l'alta cucina dall'antipasto al dolce. Il corso si ripete durante tutto I'anno.

Cucina creativa 6 gioved_‘l _ da definire
perfezionamento pomeriggio

Lunedi sera da definire
Affronta le tecniche di perfezionamento per l'alta cucina. |l corso si ripete durante tutto I'anno.

Pasticceria base 4 martedi mattina da definire

martedi 16 — 23 febbraio -

pomeriggio 2 - 9 marzo
Approfondisce la preparazione di paste basi, torte classiche, torte da credenza, lieviti, pasticceria da the. II
corso si ripete durante tutto I'anno.

perfezionamento mattina

martedi da definire

pomeriggio
La pasta sfoglia, la decorazione, le paste speciali, il cioccolato, le torte moderne. Il corso si ripete durante
tutto I'anno.

Pane, pizze & focacce 3 venerdi da definire
mattina

venerdi 29 gennaio —5-12 febbraio
pomeriggio
Pizzeria, focacceria, antipasti, stuzzichini, piatti da party e cocktail. Il corso si ripete durante l'anno.

Pane, pizze & focacce 3 venerdi da definire
(perfezionamento) mattina

venerdi 12 — 19 - 26 marzo
pomeriggio
Pizzeria, focacceria, antipasti, stuzzichini, piatti da party e cocktail. Il corso si ripete durante I'anno.

| Pasticceria 4 martedi da definire




CORSI MONOGRAFICI

Giorno della

Numero settimana Date

lezioni Rrezzo

Titolo della monografia

Brunch & Lunch!!! 1 mercoledi 13 gennaio
Nuovissima lezione! pomeriggio
Metti una sera a cena 1 giovedi 14 gennaio
Se gli amici arrivano pomeriggio
all'improvviso...
Riso & risotti 1 mercoledi 20 gennaio
Nuova...appetitosa lezione! pomeriggio
Insolitamente Caramello... 1 venerdi 27 gennaio
Dall’antipasto al dolce! pomeriggio
*La cucina nobile del ‘700 2 giovedi 28 gennaio
Napoletano pomernggio
i venerdi — 5 febbraio
Sartu, Genovese... pomeriggio
Pasta fresca all’uovo e 1 sabato 30 gennaio
non... mattina
Tante tante verdure... 1 mercoledi 3 febbraio
Idee nuove con prodotti di pomeriggio
stagione!
| dolci di Carnevale... 1 martedi 9 febbraio
Dolci sapori regionali pomeriggio
Fritti & Lasagne... 1 mercoledi 10 febbraio
Il meglio del carnevale! pomeriggio
Timpani & Timballi 1 sabato 13 febbraio
Nuovissima lezione! mattina
Pasticceria mignon... 1 mercoledi 17 febbraio
Piccole...dolcezze! pomeriggio
| Piatti Napoletani inediti... 2 venerdi 19 febbraio — 5 marzo
per la cucina quotidiana pomeriggio
Alta cucina 2 mercoledi 24 febbraio — 3 marzo
Tecniche avanzate di cucina pomeriggio
creativa
Dolci al cioccolato!!! 1 martedi 2 marzo
Golosamente...per gli pomeriggio
appassionati...
| Frienn Magnann 1 Sabato 6 marzo
mattina
Dessert veloci... 1 martedi 9 marzo
Tutti pronti in 5 minuti!!! pomeriggio
Minicorso sul pesce 2 mercoledi 10 - 17 marzo

pomeriggio




LE DATE SONO SUSCETTIBILI DI VARIAZIONI

E' NECESSARIA LA PRENOTAZIONE!
Per ogni ulteriore informazione siamo a disposizione
negli orari di segreteria:

MATTINA 10,30 - 12,30
POMERIGGIO 16,30 - 18,30

GLI ORARI DELLE LEZIONI: MATTINA 9,30-12,30;
POMERIGGIO 16,00-19,00: SERA 19,00-22,00.

LE DATE DETI CORSI di CUCINA SENZA GLUTINE SONO DA
DEFINIRE

NELLA FASCIA SERALE SI ORGANIZZANO CORSI SU
PRENOTAZIONE!!

ISCRIZIONE ANNUALE: €35,00 prevede sconti e convenzioni;
gadget; partecipazione eventi di CucinAmica
- PROMOZIONE TRE MONOGRAFIE pagate anticipatamente
€165,00 (anziché €180,00)
- PREMIO FEDELTA: ogni 10 lezioni fatte una in omaggio!
- ..E SE SEI STUDENTE E HAT MENO DI 25 ANNI SCONTO
DEL 10% SUI CORSI BASE (sono esclusi gli operatori del
settore)

PROMOZIONI NON CUMULABILI

Legioni div cucina per BAMBINI
PICCOLI CUOCHI AL FORNELLI

Numero Giorno della

lezioni settimana Date Prezzo
BIMBI CON LE MANI IN 2 lunedi 25 gennaio — 1 febbraio 60,00 euro
PASTA! pomeriggio

ALTRE DATE DA DEFINIRE

CucinAmica Scuola di Cucina www.cucinamica.it Via Solimena, 80
80129 Napoli Ph. +39 0815783973
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